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Découverte du theme par les éleves

* Lors de la présentation de I'événement de la semaine des langues
mi-mars, tous les éleves ont adhéré a l'idée de mettre en valeur
les langues étrangeres mais aussi leurs savoir-faire.

* Ils ont alors réfléchi au premier projet: créer de la décoration
pour le self.

» Certains ont créé des petites banderoles sur lesquels ils ont
annoté des mots dans plusieurs langues. D'autres ont fait des
guurciandes de papier crépon qui reprennent les couleurs des pays
etudiés.

» Des éleves se sont lancés dans la réalisation de panneaux qui
mettent en valeur les spécialités gastronomiques des pays.
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. L'Espagne

(en espagnol : Espaia) est un pays de |' Eumpedh
I'Ouest continentale. Elle occupe 85% de la péninsule Ibérique

qu'elle partage avec le Portugal. Elle est séparée de Ia France par
les Pyrénées. Avec une superficie de 505 992 km?, I'Espagne est
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/Patatas bravas

un peu moins étendue que son pays voisin, la France .
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L' Espagne (en espagnol : Espafia) est un pays de I' Europe de
I'Ouest continentale. Elle pe 85% de la péninsul Ibérique
qu'elle partage avec le Portugal. Elle est séparée de la France par
les Pyrénées. Avec une superficie de 505 992 km2, I'Espagne est
un peu moins étendue que son pays voisin, la France .
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Au menu cette semaine -Déjeunev

7-:_._—.2.'

s

04
LUNDI | pyr

Chou blanc sauce échalote

Taboule aux petits
légumes marinés

Iceberg vinaigrette orientale
Cheeseburger

Fish burger

Pommes frites

Epinards a la créme

Cotentin
Petit moulé ail et fines herbes

Yaourt nature sucré

Cheesecake
Compote de pommes

Corbeille de fruits
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MARDI

Coquillettes sauce cocktail

Salade de pommes
de terre au curry

Pate de foie
Paélla poulet

CEufs a l'espagnole

Riz a la sauce tomate

Carottes laquées

Yaourt nature sucré
Yaourt aromatise

Fondu Président

Corbeille de fruits
Orange a la cannelle

Mousse chocolat au lait

Au self : 1 jour = 1 pays

—] ITALIA
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Duo concombre mais

Compotée de
poivrons et chévre

Friand au fromage

Boulettes de
beeuf sauce tomate

Colin sauce bouillabaisse

Spaghetti

Haricots beurre
saveur du midi

Saint-Paulin
Edam

Yaourt nature sucré

Entremets au tiramisu
Compote pommes bananes

Corbeille de fruits

Salade mélangée
radis emmental

CEufs durs mimosa
Saucisson a I'ail fumeé 1 1

Fish and chips

Tranche de foie
jeune bovin poivre vert

Potatoes spicy

Petits pois

Fromage frais nature sucré
Yaourt nature sucre

Tomme blanche

Pudding créme anglaise
Roulé aux framboises

Corbeille de fruits

Pour cette semaine basée autour de
la découverte des langues au travers
de la gastronomie, nous avions
demandé au chef de cuisine de
prévoir des menus pour représenter
chaque pays dont la langue est
étudiée au sein de I'établissement
(Anglais, Italien, Espagnol). Le menu
allemand a été supprimé du fait de
I'opération « bol de riz » en soutien a
des projets caritatifs.

Voici le menu qui nous a été
Propose.
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Du 4 avril au 8 avril 2022

Des recettes typiques de la gastronomie anglaise
et espagnole ont été proposées aux éleves.

Venez célébrer la

Préalablement a la réalisation des recettes, les
éleves ont étudié en classe et traduit les listes
d'ingrédients et les étapes des recettes.

Cela leur a permis de réviser le lexique de la
nourriture, de travailler I'impératif dans les
langues étudiées.

De plus, pour certaines recettes, les unités de
mesure ont été changées : il fallait donc qu'ils
utilisent leurs connaissances en mathématiques
pour retrouver les bonnes mesures.

semaine des langues
fait avec Mme Forét
en cuisine.




Let's go to England and eat millionaire
shortbread

lere étape: réalisation des
sablés qui servent de base au
gateau




Let's qo to England and eat millionaire

shortbr'ea
Delicious !

= \e étape: mise en place du
amel

2eme étape: mise en place
caramel




| Vamos a Espana |

Mantecados caseros

Ingredientes:

2 dosis de harina
1 dosis de azlcar
1 dosis de aceite
1 pizca de sal
canela en polvo




C'est parti pour la dégustation |

Let's have a shack |

Facciamo uno
spuntino

iA merendar !




